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MAYONEZ

2 taze yumurta

1 limon

500 gr. sifir asitli zeytinyadi veya 2 su bardagi kizartma yagi.
1 kahve kagsi§i toz hardal

1 corba kasigi kaynar su

Porselen bir kaseye 2 yumurta sarisini tuzu, hardali koyunuz.

Bu karigimi tahta bir kagik veya kiglk bir yumurta teli ile kanstiriniz.

Yagi damla damla ilave ederek bir yére dogru suratle karigtiriniz.

Koyulasmaga beyazlagsmaga baslayinca yag: ¢ogaltin arada kesilme gérirseniz kaynar sudan 1-2 damla koyup
yagi yedirinceye kadar karigtiriniz.

Egder cok katlagsmaga baslarsa kaynar suyu koyup karigtiriniz.

Karigmaga devam ederek 500 gr. yagin hepsini, yedirin, (¢lnkd yumurta hacminin 20 misli yagi emer).

Kivami gelince ve yag bitince 1 limon suyu sikip ilave ediniz. Istediginiz yerlerde kullaniniz.

Not: Baglangi¢ta yadi damla damla, koyulagsmagda bagsladijinda ¢ok koyabilirsiniz. Yalniz ¢ok gok koymaga
baslarken yagi yumurtaya yedirmeden 2inci defa ¢gok yag koymayiniz, yedikce ilave ediniz. Eger mayonez
bozulursa bozulan mayonezi atmayiniz, tekrar bir k&seye bir yumurta sarisi, tuz, hardal koyup daha dikkatli ve
sUratli karigtirarak damla damla yagd koyup mayonez yapmaya baglayiniz. Tutmaga basladiyi anda bozulan
mayonezi azar azar ilave ederek karistirmaga baslayiniz. Bu bozuk mayonezi yedirdikten sonra diger kalan yagi
yediriniz. Bir yumurtaya 1 su bardag, yag lazimdir. Bozulan mayonez kesik gérintslidir. Yag ye yumurta
ayrilmis durumdadir ve sividir. lyi hazirlanmig bir mayonez koyu un ¢orbasi kivaminda ¢ok beyaz renktedir.
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