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MAYONEZ

1 bardak zeytinyagi
2 kahve kasigi tuz
2 yumurtanin sarisl
1/2 limonun suyu

Derince bir kusanenin icine yumurtalarin sarisi, tuz ve limon suyu koyduktan sonra telle ¢calkalamak suretiyle
birbirleriyle halledilir, sonra kusane i¢inde kaynar su bulunan bir kabin i¢ine oturtularak yumurtalar 2-3 dakika
koyulasincaya kadar telle durmadan kanistirilir. Kusane sudan ¢ikarilir ¢ikarilmaz azar azar bir bardak zeytinyagi
katilir ve her kasik zeytinyagdan sonra telle iyice ¢irpilip ¢alkalanmalidir. Béylece zeytinyadi yumurtalara yedirilir.

Not: Salata, yumurta, ballk, et, tavuk ve sebzelerde kullanilir. Mayonezin kesilmemesi igin dikkat edilmesi
gerekli olan nokta, zeytinyaginin donmus ya da soguk olmamasidir. Mayonez, yapilirken bozulursa, ayri bir
kaseye bir kasik su konur. Bu suya bozulan mayonez, kasik kasik ilave edilir ve tahta bir kagikla devamli olarak
ayni yénde karistirilir.
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