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MAYONEZ

Malzeme:

2 taze yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 limon

1 kahve kagsi§i toz hardal
1 corba kasigi kaynar su

Yapiligt:

Mikser kabina 2 yumurta sarisini, tuz ve hardali koyunuz. Mikserde ¢irpmaya baglayiniz. Aralikli olarak, yag
damla damla ilave edip, mikseri bir ydne dogru tutunuz. Koyulagsmaya, beyazlagsmaya baglayinca yag dékmeyi
fazlalagtinniz. Arada kesilme gorilUrse kaynar sudan 1-2 damla damlatiniz. Cok katilagmaya baglarsa kaynar
suyu koyup karistiriniz. 1 su bardagi yagi ilave ettikten sonra 1 limon suyunu katiniz.

Not: Eger mayonez bozulursa bozulan mayonezi atmayiniz. Tekrar bir kaseye 1 yumurta sarisi, tuz, hardal
koyup daha dikkatli ve siratli karigtirarak damla damla yag ilave ediniz.

Tutmaya basladigi anda bozulan mayonezi azar azar ilave ederek karistirmaya baslayiniz. Bu bozuk mayonezi
yedirdikten sonra diger kalan yagi yediriniz. Bozulan mayonez kesik gériintsltdir. Yag ve yumurta ayrilmig
durumdadir ve sividir. lyi hazirlanmig bir moyonez un gorbasi kivamindadir.
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