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MAYONEZ

2 adet yumurta sarisi

1 su bardagi cicek yagi

1 corba kasigi taze limon suyu
1-2 damla sirke

Yumurta ve ¢i¢ek yagd buzdolabinda 2 saat kadar sogutulur. Sonra yumurta sarisi hi¢ beyaz karismayacak
sekilde ayrilir. El ¢irpicisiyla 6nce yumurta sarisi iyice ¢irpilir. Sonra yagin yarisi sicim gibi akitarak ve bir
taraftanda surekli ¢irparak eklenir. Limon suyu ve sirke atilir, kisa slrre daha ¢irpilir. Kalan gigek yagi ayni
sekilde sicim gibi akitilir ve ¢cirpmaya devam edilir. Karigim katilaginca mayonez olmus demektir.

Not: Karisim hep ayni yénde c¢irpilmaldir.
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