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MAYONEZ

2 adet yumurta sarisi

165 gram zeytinyagdi (3/4 bardak)
1/2 orta biyUklikte limon

1 miktar tuz

Derince bir porselen kaseye 2 adet yumurta sarisi, bir miktar tuz ile orta blyuklUkte 1/2 adet limon suyu
koyduktan sonra elle bir ka¢ defa galkamak suretile bunlari birbirlerile halletmeli, sonra da bu ké&seyi iginde
kaynar bir halde su bulunan bir kenarli tepsi veya kabin i¢ine oturtarak yumurta sarilarinda belli belirsiz bir
koyuluk hasil oluncaya kadar asadi yukari 2 dakika telle hizlica ve durmadan karistirarak pisirmeli (sekil 4) ve
kaseyi derhal sicak sudan ¢ikarmalidir. (Kase kaynar suya oturtuldugunda harareti ya iyice kismali ve yahut ta
s6ndirmelidir ve k&senin sicak sudan ¢ikarildiktan sonra iginde soguk su olan diger bir kaba oturtulmasi sayani
tavsiyedir.)

Késeyi sicak sudan ¢ikarir gcikarmaz hi¢ vakit kaybetmeden buna azar azar olmak Uizere katiyen donmus bir
halde olmayan 160 gram (3/4 bardak) rafine zeytin veya susam yag ilave etmeli ve her katis-tan sonra da telle
iyice calkalamak suretile bittin yadi yumurtalara yedirmelidir. (Donmus bir halde katilan yaglar mayonezin
bozulmasina sebebiyet verir).
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