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MAYONEZ

3/4 su bardagi zeytinyagi
yarim limonun suyu

2 yumurtanin sarisl

1/2 cay kasigi un

Tuz

2 yumurtanin sarisi, 1 tutam tuz ve un biyiik porselen bir k&seye konur. Tahta kagikla veya telle birkag defa
¢irpilarak birbirine yedirilir. Cirpmaya ara vermeden zeytinyagi, Onceleri damla damla, sonralari sicim gibi
kansima akitilir (tel veya tahta kagsik strekli ayni yénde cirpilir. Yumurtalara yag yedirilmeden yeni yad katiimaz.
Yagi kusan mayonez bozulmus demektir). Yagin tamami, yumurtaya yedirildikten sonra limon suyu ¢irpmaya
ara vermeden azar azar katilir ve mayonez kivamini bulunca tarife uyularak yemeklerde kullanilir. Bozulan
mayonezin dizeltilmesi igin yapilacak islem sdyledir: bir kdseye 1 tatli kasigi su konur. Sonra bu suya her
defasinda 1 ¢orba kasigi bozuk mayonez katilir. Yine mayonez yapar gibi tahta kasikla veya telle ayni yénde
¢irpilarak toplanir. Bozuk mayonezin tamami bu sekilde k&seye akitildiktan ve toplandiktan sonra kalan
zeytinyagi sicim gibi akitilir ve daha énce anlatilan bicimde mayonez yapma iglemi tamamlanir.
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