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MAYIS OTLU COREK

1 yemek kasigi kuru maya
1 tatlh kasigi toz seker

1 su bardagi Ilik sit

2 adet yumurta

1 tath kasigi tuz

14 yemek kasigi un

50 gr margarin

Yarim demet maydonoz
25 gr mayis otu

Kuru mayay! tozseker ve sltle karistirip 5 dakika bekletin. Yumurta, margarin ve tuzu katip karigtirm. Unu da
ekleyip ele yapigsmayan yumusak bir hamur hazirlayin. Uzerini temiz bir bezle értlip 30 dakika mayalanmak
tzere birakin. Mayis otunu ince kiyip hamura karigtirin. Hamurdan ceviz buyiikliglnde pargalar kopartin.
Elinizle sekil verip yagladiginiz firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Ustleri pembelesene
kadar pisirin.
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