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MAYIS OTLU ATOM KURABIYE

1 su bardagi seker

1/2 bardak krema

1 kahve fincani siviyag

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi rondodan ¢ekilmis mayis otu
4.5 su bardagi un

150 gr. margarin

1 tane yumurta beyazi (sarisi da tzeri icin)

Margarin, seker, siviyag ve kremay! hamur yogurma kabina koyup iyice karigtirin.
Mayis otunu rondodan gegirin ve karigima ilave edin.

Kabartma tozunu ve unu da ilave edip yumusak bir hamur yogurun.

Hamur az dinlensin, dinlenen hamurdan portakal blyUkliginde bezeler alin.
Bezeleri fazla ince olmayacak seklide agin.

Gay bardagi yardimi ile daireler kesin.

Yuvarlaklari ters evirip yagl kagit serilmis tepsiye dizin.

Kenardan ¢ikan pargalardan findik kadar yuvarlaklar yapin.

Yumurta beyazina batirip yuvarkalarin Gstiine yapistirin.

Kalan yumurta beyazini sarisina tekrar katin ve tzerlerine siirtin.

Onceden isitilmis firnnda 150 derecede pisirin.
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