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MAYIN KURABIYE

200 gr margarin

1 su bardagi file veya piring seklinde findik
1 su bardagi toz seker

2 su bardadindan az un

1 adet yumurta

1 kahve fincani erimis cikolata

Az vanilya

Bir kabin icinde margarin, seker ve findigi karigtiralim.

Icine yumurta ve vanilayayi koyalim iyice karigtiralim.

En son unu ilave edip hamur haline getirelim.

Dikdoértgen sekilde strece saralim ve 1 saat dipfrize atalim.

Dipfrizden ¢ikardiktan sonra ince ince keselim.

Yagladigimiz firin tepsimize dizip 6nceden 180 derecede isitigimiz firmimizda 15 dakika pisirelim.
Soguduktan sonra énceden erittigimiz ¢ikolataya plakalarimizin yarisini batiralim.

Cikolata donduktan sonra servis yapalim.
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