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MAYHOS MANGO BIBER JOLESI (ALMANYA)

0.25 litrelik 3 kavanoz i¢in yeterli MALZEME
1 mango (yaklasik 500 g),

75 g kirmizi biber,

200 ml meyve sirkesi,

2 tath kasigi tuz,

200 g mango surubu,

300 g pratik recel sekeri.

1. Mango'yu soyun, ¢ekirdegini ¢ikartin. Biberleri yikadiktan sonra uzunlamasina yarin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin,
saplarini kesin. Biberleri mango ve sirke ile mikserde pure haline getirin.

2. Pireyi bir tencereye koyun ve orta ateste 10 dakika kaynatin, arada bir karigtirin. PUreyi bir tllbentten gegirip
daha buyUk bir tencereye alin.

3. Tenceredeki siviya tuz ve surup katin, bir tagsim kaynatin, sekeri ilave edin ve 3 dakika daha kaynatin.

4. Joleyi sicak sicak kavanozlara d6ktikten hemen sonra kapaklari kapatin.
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