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MAYHOS JAMBON

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):
400 gram jambon,

20 gram margarin yagi,

1/2 demet ince kiyilmig maydanoz,
1/2 bas sogan,

yarim havug,

10 gram un,

1/2 bardak sirke,

1 bardak et suyu,

2 kaslk toz sekeri,

1 kasik kakao,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Jambonlarin yagdh kisimlarini ¢ikardiktan sonra sogan ve havucla birlikte kiyin ve margarin yagiyle birlikte bir
tavaya koyun. Maydanozu da kattiktan sonra birka¢ dakika kavurun. Tuzunu, biberini, unu ve kakaoyu Uzerine
serpin. Birkac dakika daha karistirdiktan sonra sirkeyi ve et suyunu azar azar katin. Sekerini de serptikten sonra
hafif ateste 10 dakika pisirin. Bu siire sonunda atesten indirin. Bir sUre dinlendirdikten sonra servis yapin.
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