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MAYHOS IRMIK HELVASI

Yarim paket tereyegi

2 su bardagi irmik

1,5 su bardagi seker

3 su bardagi visne suyu

Once soguk vigne suyu ve seker bir kapta miimkiin oldugunca eritilir, Tencereye yag konur, isininca irmik atilir.
Orta ateste sUrekli karistirarak irmigin rengi sararana kadar pisirilir. Uzerine sekerli visne suyu konur, karigtirilir.
Kaynayinca kisik atese alinir. Vigsne suyunu ¢ekene kadar ara sira karigtirilir. Atesten alinir, pilav gibi yarim saat
kadar dinlendirilir. Karistirilir ve servise sunulur.
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