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MAYDOZLU YILDIZ CORBASI

6 yemek kasigi yildiz sehriye
2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi salga

yarim ¢ay bardagi sivi yag

2 yemek kasig margarin
yarim bag maydonoz

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam kirmizi toz biber

1 tablet tavuk bulyon

Corba tenceremize énce sivi yagmizi daha sonra margarinimizi koyuyoruz yag eridikten sonra unumuzu ekleyip
karistirnyoruz unumuz hafiften renk degistirince salcamizi ekleyip biraz daha kavuruyoruz daha sonra karabiber
ve kirmizi toz biberimizi ekleyip soguk suyla aglyoruz ve kaynayincaya kadar karigtiriyoruz kaynadiktan sonra
tavuk bulyonumuzu ve tuzumuzu ekleyip karistiriyoruz ve yildiz sehriyelerimizi ekliyoruz ve karigtiriyoruz 10 dk
daha karistirarak kaynatiktan sonra ¢orbamizin altini kapatiyoruz ve haifi irice dogradimiz maydonozlarimiz
ekleyip karistirlyoruz corbamizin altini kapattiktan sonra ara ara gorbamizi karistirahm ki gorbamiz
topaklagmasin.
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