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MAYDANOZLU TON BALIGI TOPLARI

250 gr. ton balii konservesi

100 gr. eritme peyniri

1 dis sarimsak

1/4 cay kasigi aci biber sosu

2 ¢orba kagigi dogranmis maydanoz
3 ¢corba kasigi kiyilmig kereviz sapi

Ton baliginin yagini iyice sizln ve ince ince kiyin. Ayri bir kapta, peynir, kereviz sapi, dévilmus sarimsak, aci
biber sosunu bir arada iyice ¢arpin. Kiyilmis ton baliklarini da buna ilave edip tekrar karigtirin. UstinG 6rtip bir
saat sogutun. Dogranmis maydanozlar bir kagidin Gzerine koyun. Daha énce hazirlayip soguttugunuz
karisimdan bir tath kasigi alip ki¢Uk toplar yapin. Bu kiguk toplari kiyllmig maydanoza bulayin. Bu islem bittikten
sonra toplari kiirdana gecirin. Sonra buzdolabinda sodutun. 30-40 adet maydanozlu ton balidi toplari servise
hazirdr.
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