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MAYDANOZLU TAVUK

1 adet bitln tavuk

1 demet maydanoz

4 corba kasigi dolmalik fistik
4 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi pul biber

1 corba kasigi yodurt

Tuz

Karabiber

Seker

Zeytinyag, yodurt, ezilmis sarimsak, seker ve baharatlari karistirip tavugun her yerine strin.Tavugu firin
tepsisine alip Uzerine tereya@i pargalari koyun ve 170 derecede bir saat kadar pisirin. Firinin isisini 200
dereceye getirip 15-20 dakika daha pigirin. Fistiklari tavada kavurun. Tavugun Gzerine fistiklari ve kiyllmig
maydanozu dékerek servis yapin.
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