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MAYDANOZLU TAVUK

2 adet ince dévilmuis tavuk gégsi
Karabiber

1 tath kasidi hardal

1/4 demet maydanoz

1 tath kasidi margarin

Tuz

Tavuk etlerini tuz ve karabiberle ovun. Uzerine bir tatl kasigi hardal siiriin. ince dogranmis maydanozu da
koyup, ikiye katlayin. Bir tatl kasigi margarini tavaya koyup, eritin. Tavuk pargalarinin iki yizinG de bes dakika
kadar pisirin. Dilimleyip servis tabagina alin. Yaninda haglanmig patatesle birlikte servis yapin.

Fotograf "palet" tarafindan génderildi. 09.01.2015
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