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MAYDANOZLU SALATA

Malzeme:

1 su barda@i Bizim Kéftelik Bulgur

4 demet maydonoz

5-6 adet taze sodan

2 adet orta boy domates

2 adet orta boy salatalik

1 kahve fincani Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 adet limon

1 tath kasigi Tuz

1 tath kasidi nane

Koftelik ince bulguru derin bir kaba alip Uzerini hafifgce gececek kadar sicak su ilave edin. Kabin kapagini
kapatip 1 saat kadar bekletin. Sisen bulgurlari sogumasi icin bir tarafta bekletin. Daha sonra maydanoz ve taze
soganlari ¢ok ince bir sekilde kiyin. Domates ve salataliklarin kabuklarini soyup minik kiipler seklinde dograyin.
Daha sonra bitiin malzemeyi blyuk bir kaseye aktarin, Gzerine zeytinyagi ve 2 limonun suyunu gezdirin. Tuz ve
kuru naneyi ekleyip karistirin. Maydanozlu salatayi servis tabagina alin. Servis yapin.
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