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MAYDANOZLU RAVIOLI

3 su bardagi un

Bir miktar zeytinyag

3 adet yumurta (2'si yumurta sarisi olacak)
Bir miktar maydanoz

Bir miktar et suyu (haslamak icin istege bagli)
Bir miktar tuz

3 bardak unu 2 yumurta sarisi 1 tam yumurtayi zeytinyadi tuz ile bi kapta hamur haline getiriyoruz. Hamuru agip
¢ay bardagiyla kesiyoruz, kestigimiz yuvarlaga yumurta akiyla bi ka¢ yaprak maydanoz yapistirip bagka bir
yuvarlagi yumurta aki yardimiyla maydanuzlu hamurun Ustiine yapistirip kenarlarini bastiriyoruz. Daha sonra
bunlar 10-12 dk arasi kaynar suda hasliyoruz(isteyen kaynar suya et bulyon atabilir)Hamurlarimizi tabaga
alirken tabagin altina stizme yogurt dékuyoruz Gzerine hamurlarimizi koyuyoruz, hamurlarin Ustlne ise tereyagli
salgali sosumuzu dékiyoruz.
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