%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYDANOZLU POGACA

https://migros.com.tr

1 su bardag aygicek yagi
1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi sirke

Tuz

1 paket kabartma tozu
1/2 demet maydanoz

1 kase lor peyniri
Alabildigi kadar un

1. BUtin malzemeyi yumusak bir hamur oluncaya kadar yodurun, sonra maydanozu ince ince kiyin.

2. Maydanoz ve peyniri bir kasede karigtirip, biraz tuz ekleyin.

3. Daha sonra ceviz biyUkliginde pargalar koparip i¢ine lor peyniri karisimini ilave edip kapatin ve firin
tepsisine dizin.

4. 10 dakika dinlendirin ve yumurta sarisini striin.

5. Daha sonra 180 derecede Isitilmis firna koyun ve Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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