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MAYDANOZLU PATATES

1 kg taze patates

1 kahve kagiJi tuz

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

4 corba kasigr maydanoz (Kiyilmig)

Patatesleri blyUk bir tencereye koyup, Ustlerini 6rtecek kadar su ekleyiniz. Tuzu serpip, tencereyi harli atese
oturtarak, suyu kaynatiniz. Su kaynayinca atesi kisip patatesleri 15-20 dakika, yumusayana kadar pigiriniz.
Tencereyi atesten indirip, patateslerin suyunu stizgegte siziniz. Dikkatlice kabuklarini soyup, isitilmig bir servis
tabagina aktararak, sicak tutunuz.

Yag, kii¢Uk bir tencerede, orta ateste eritip, maydanozu koyunuz. Bir iki kez karigtirdiktan sonra, tencereyi
atesten aliniz. Maydanozlu yadi servis tabagindaki patateslerin tstline dékup, bitiin patateslere bulayarak
servis ediniz.
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