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MAYDANOZLU OMLET

Maydanoz

4 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad
1 demet maydanoz

3 dal taze sogan

1 tath kasidi ¢ig krema
Tuz

Karabiber

Yumurtalar bir kabin igine kirip iyice girpin. igine krema tuz ve karabiberi ekleyip karistirin. Maydanozlari ince
bir sekilde kiyip yarisini yumurtalarin igine ilave edin. Dider yarisini da kiyilmig taze sodanlarla karigtirin. Tavada
tereyagini eritip igine ¢irptiginiz yumurtalari dékan, bir miktar pismesi igin bekleyin. Daha sonra Uzerine kiyllmig
maydanozla karistirdiginiz taze sodanlar dékip 3 dakika kapag kapali olarak pisirin. Servis yaparken ikiye
katlayin.
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