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MAYDANOZLU KUZU PIRZOLASI

1 kg kuzu pirzolasi

1 su bardagi galeta unu

1 dis sarimsak

1,5 cay bardagi siviyag

1 ¢corba kasigi hardal sos
1 cay bardagi su

10-15 dal maydanoz

Pirzolalar tuzlanip, biberlenir, uygun blytklikte bir tepsiye konur, Gzerine siviyad gezdirilir, tepsisinin agzi
aliminyum folyo ile sikica kapatilir, 220 derece kizgin firinda 40-45 dakika pigirilir. Hardal sos, su karigtirilir,
firndan ¢ikan pirzolanin tzerine surilir, galeta unu, dévilmis sarimsak ve maydanoz, ince karistirilir, hardalli
pirzolanin Gzerine serpistirilir, Gzerine tepside birikmis yag alinip tekrar gezdirilir, Gzeri agik olarak ayni
derecedeki firina tekrar verilir, 8-10 dakika kizartilir, servis tabadina aktarilir.
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