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MAYDANOZLU KOFTE

Koyun etini kiyiniz, 1slanmig ekmek iciyle havanda déviiniiz. igine yeteri kadar kiyilmis maydanoz, tuz, biber
koyunuz, bir de yumurta kirip iyice yogurunuz. Sonra bir gig lzerinde kofte yaparak gekip ¢ikariniz (Kofteler
yuvarlak bir sekilde yapilabilir). Uzerlerine un serpiniz, kuyruk yaginda kizartmiz ve salgaliga Hardall Eksi Salga
koyunuz. Isteyen kéftelerin Uzerine ddkebilir.
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