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MAYDANOZLU KOFTE (OSMANLI RAMAZAN)

TC Kulttr Bakanlgi

Eti bir bas sogan ile iyice kiymali ve biraz pilav veyahut haglanmis piring ile ve bir yumurta ile kirip yuvarlamali
ve bir tepsinin icine maydanozu ince kiyip désemeli ve tzerine kéfteyi koymali ve tepsiyi ¢calkalamal ki
maydanozlar kdftenin etrafini kapsalin sonra bir tencerede suyu kaynatip ve igine kofteleri atarak pisirmeli ve
pisirdikten sonra terbiyelemeli.
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