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MAYDANOZLU KOFTE (BURSA)

Bursa Turizm Platformu

500 gr kiyma

1 su bardag haglanmig piring

1 adet yumurta

1 adet kuru sogan

1 su bardag kiyllmig maydanoz
1 cay kasigi karabiber

1 adet limon

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi su

Kiymanin i¢ine, yumurta, haslanmis piring, karabiber, tuz, kiyllmig maydanoz ve rendelenmis kuru sogan
koyulup iyice yogrulur.

2 su bardagi su ve 1 adet limonun suyu kaynatilir.

Hazirlanan kofteler kaynayan suya atilarak haglanir.

20 dakika pisirildikten sonra servis edilir.
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