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MAYDANOZLU KELEBEK MAKARNA

https://www.sok.com.tr/

400 gr kelebek makarna

4 dis iri sarimsak

10 dal maydanoz

Yarim kahve fincani sizma zeytinyagi
Tuz, karabiber

Derin bir tencereye 4 litre su doldurun. igine 1 corba kasigi tuz ilave edin. Makarnayi kaynar tuzlu suda 10-12
dakika kadar haglayin.

Sarimsaklar dilimleyip maydanozu kiyin.

Bir tavada zeytinyagini isitip kiyilmis sarimsaklari 1-2 dakika kokusu yagda geginceye kadar karigtirarak
soteleyin. Kiylmig maydanozu ilave edip karistirin ve makarnayi stizip sosa ilave edin. Glizelce harmanlayin.
Servis tabaklarina paylastirip sicak olarak servis yapin.
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