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MAYDANOZLU HAVUG SOS

4 adet havug

1/2 demet maydanoz

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

2 su bardagi su

Havuglarin kabuklari soyulur, iri iri dogranir, bir tencereye atilir. Uzerine 2 su bardagi su eklenir ve havuglar
yumusgayana kadar pigirilir. Sonra ategten alinir, blender yardimiyla hi¢ piiriz kalmayana kalmayana kadar
cekilir. Uzerine zeytinyag, seker, tuz be karabiber ilave edilir. Tekrar atege yerlestirlir. Bir tagim kaynayinca gok
ince kiyilmis maydanozlar ilave edilir. Atesten hemen alinir.
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