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MAYDANOZLU DEREOTLU DOMATES CORBASI

2 adet sogan (dogranmig)

25 g (1/2 gorba kasigi) tereyadi

50 g (2 ¢orba kasiJi) domates salgasi

1 dis dévilmuas sarmisak

1 ¢corba kasigi maydanoz ve dereotu karigimi
Tuz

Karabiber

2 havug (dilimlenmig)

1,5 litre su

Dogranmis soJanlari kapaksiz olarak tencerede altin sarisi olana kadar, 2 dakika sote edin. Domates salgasini,
sarmisagi, maydanozu, dereotunu, ve ince ince dilimlenmig havuglar ekleyin. Tencereye 1,5 litre su doldurun ve
basincini ayarlayarak 10 dakika pigirin. Buhari yavas yavas serbest birakin. 2 ¢orba kasigi misir unu ve biraz
suyla bir karisim yapin ve bunu tenceredeki corbaya ekleyerek koyulagsmasini saglayin.
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