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MAYDANOZ YAGI

2 demet maydanoz
80 mililitre zeytinyagd!
80 mililitre aycgicedi yagd!

Bir tencerede su kaynatin, genis bir kapta da buzlu su hazirlayin.

Temizleyip ayikladiginiz maydanozlari dnce kaynar suya, 15 saniye sonra da buzlu suya koyun.
Suyunu sliziip kagit havluyla ya da salata kurutucuyla iyice kurutun.

Maydanozlari irice dograyip mutfak robotuna alin.

Uzerine zeytinyagdini ekleyip 10 saniye kadar robottan gegirin.

Aycgicegi yagini ekleyip 1 dakika daha robotta ¢ekin.

Karisimi Gzerine tilbent yaydiginiz stizgece dokip 30 dakika kadar bekletin.

Tulbenti sikip kalan yagi da aldiktan sonra maydanoz yaginiz hazirdir.

Not: Buzdolabinda 5 giin buzlukta ise 1 ay dayanir.
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