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MAYDANOZ VE ACI BIBER SOSLU SPAGETTI (ITALYA)

4 kisilik

400 g spagetti,

tuz,

3 - 4 bag maydanoz,

2 - 3 dis sanmsak,

200 g Mozarella peyniri,

2 -3 ¢orba kasigi fistik,

2 klicUk aci biber (kurutulmus),
10 corba kasig zeytinyagi

Spagettileri bol tuzlu suda haglayin. Maydanozu ayiklayarak yikayin ve kiyin. Sarmisagi soyarak dilimleyin.
Peyniri kiip halinde dograyin. Fistiklar teflon tavada kizartin. Sarmisagi ve aci biber tanelerini kizgin yagda biraz
cevirin. Biberlen yagdan ¢ikartin. Maydanozu, peyniri ve fistiklar yaga katin, tuzunu ayarlayin. Spagettilerin
suyunu dokin, peynirli karigimi katin, biber ile garnitir yapin.
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