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MAYDANOZ SOSLU PIDE

3 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz

1 sap taze sogan

Pul biber, kisnis, kekik, zerdecal

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

4 klcUk pide ya da bazlama (dilimlenmis bayat ekmek de olabilir)

Derin bir kabin icinde sarimsagi déviin. Uzerine ince kiyllmig maydanozu, taze sodani ve baharati ekleyip iyice
karistinn. Zeytinyagini da icine dékup karigtirin. Bu karigsimi pidelerin ya da bazlamanin ya da bayat ekmeklerin
tizerine slrtip 190 derecedeki firinda 5 dakika isitip ¢ikartin. Sicakken dilimleyin ve hemen servis yapin. Kahvalti
icin ideal bir sunum. Igine sarimsak eklemeden de yapilabilir. Et yemeklerinin yaninda da ¢ok yakisiyor.
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