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MAYDANOZ SOSLU LEVREK

4 adet levrek fileto

1 demet maydanoz

5 dis sarimsak

1 su bardagi zeytinyag
1 adet limonun suyu
Tuz

Tane karabiber

Maydanoz yapraklarini yikayip, iyice suyunu siiziin. Robottan gegirin. igine sarimsak, zeytinyag, limon suyu, tuz
ve karabiber ekleyip, tekrar karigtirin. Balik filetolarinin her birini boylamasina, cep gibi kesin. Filetolarin
aralarina, maydanoz sosun yarisini pay edin ve tepsiye dizin. Uzerlerine kalan sosu gezdirin. 220 derece firinda

20 dakika pisirin.
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