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MAYDANOZ SOSLU BIFTEK

Eyip Seving

4 adet dana biftek

3 yemek kagig! ince Kiyllmig maydanoz
1 tath kasidi hardal

1 tath kasidi siviyag

1 su bardagi su

1 tath kasidi nisasta

2 adet patates

Tuz

Dana biftekleri tuzlayin. ince kiyilmis maydanozu, hardal ile karistirin. Hazirlanan sosu biftek etlerine siiriin.
Biftekleri rulo yapin ve kirdanla tatlandirin. Teflon tavada siviyag kizdirip, biftek rulolarini kizartarak pisirin.
Suyunu ekleyin. Nisastayi az suda eritip tencereye ilave edin ve pigirin. Patatesleri haglayin ve maydanoz soslu
biftegin yanina garnittr olarak servis edin.
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