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MAYDANOZ PILAKI

2 demet maydanoz

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber
1 cay bardagi siviyag

Sogan ince dogranir, siviyagda pembelestirilir. Uzerine minik kiip seklinde dogranmig havug, 5 dakika sonra
ayni sekilde dogranmis patates ilave edilir. 1 su bardadi sicak su gezdirilir. 10 dakika sonra iri kiyllmig
maydanoz, pul biber ve tuz birakilir. Maydanoz gevseyene kadar pisirilir, atesten alinir. llik servis yapilir.
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