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MAYDANOZ MUSAKKASI

5 demet maydanoz
250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 corba kasigi salca
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

Maydanozlar yikanir, suyu siiz(iliir, normal dogranir. ince kiyilmis sogan yagda pembelestirilir. Uzerine kiyma
eklenir, suyunu birakmaya baglayinca salca ve tuz eklenir, bir ka¢ dakika daha pigirilir. Bagka bir tencereye
maydanozlar konur, tUzarine hazirlanan kiymali i¢ yerlegtirilir. Su gezdirilir. 20 dakika pigirilir.
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