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MAYDANOZ MUSAKKA (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

4 Adet Maydanoz

250 Gr Kiyma

1 Yemek Kasi§i Salga

1 Orta Boy Kuru Sogan

100 Gr Siviyag

150 Gr Haglanmis Kabuklari Soyulmus Nohut
250 Gr Su

1 Tath Kasigi Tuz

Maydanozlar ayiklanip iyice yikandiktan sonra irice kiyilarak bir tencereye koyulur.
Uzerine, haglanmig ve kabuklar soyulmus nohut yayilir.

Ayri bir yerde kiyma, yag ve sogan ilavesi kavrulur.

Hazirlanan karisim maydanozlarin ve nohutun Uzerine yayilarak eklenir.
Sulandirnimig salga ve yeterince su katilarak pigirilir ve servis edilir.
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