%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYDANOZ MUCVERI

1 demet maydanoz ve dereotu
1 corba kasigi nane

1 tath kasidr kekik

2 corba kagsigi beyaz peynir
Tuz

Karabiber

2 adet yumurta

1 kahve fincani sit

Aldigr kadar un

Uzerine:

Sarimsakli yogurt

Kirmizi toz biber

Bir demet maydanozu ve dereotunu bolca yikayip, incecik kiyalim. Bir gcorba kagsidi nane, bir tath kasidi kekik, iki
corba kasidi beyaz peynir, tuz ve karabiberi karigtiralim. iki adet yumurta, bir kahve fincani sit ve aldigi kadar
unu da katip, kek kivaminda bir hamur hazirlayalim. Tavaya siviyagi alalim. Yag kizarinca, kasikla hamurdan
alip, kizartalim. Eger yagdini gekmesini istiyorsaniz, haviu kagidin Gzerine biraz tutalim. Daha sonra servis
tabag@ina alip, Gzerine yogdurtlu sarimsak ile toz biberi ekip, servis yapalim.

ML® Havug¢ Mucveri igin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2023
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