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MAYDANOZ CORBASI

Malzemeler

1 yumurtanin sarisi

3 corba kasigI krema

2 ¢corba kasigi un

1/4 limon suyu

yeterince su

1 demet maydanoz yapraklari
kizarmig ekmek parcalari

4-5 corba kagid! sivi yag

tuz, karabiber, pulbiber

Maydonoz yapraklarini yikayip iri dograyalim. Tencereye yagi alip unu ekleyerek sararana dek gevirelim. 5-6 su
bardad su azar azar ve karigtirarak ilave edelim. Maydanozlari ilave edelim. Strekli karistirarak tzeri géz géz
olana kadar pisirelim. Gorbayi atesten almadan kisa bir stire dnce yumurta sarisini, limon suyunu ve kremay! bir
kapta girparak Karistira karigtira ilave edelim. Tuzunu biberini ayarlayalim. Gorbay! bir tagim daha kaynatip
atesten alalim. Uzerine pul biber ve kizarmig ekmek parcalarini ilave edip servis yapalim.
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Fotograf "akil kiipu" tarafindan génderildi. 26.11.2014
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