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MAYDANOZ CORBASI

Malzeme:

4 su bardag tavuk suyu

6 ¢orba kasigi krema

4 corba kasig Bizim Mutfak Un
30 gram Teremyag

2 adet kligUk yaban turbu

1 demet maydanoz sapi

1 su bardagi su

30 gram mantar

6 ¢orba kasidi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Tuz, karabiber

Yaban turbunu kiip seklinde kesin. Mantarlari kiyin. Orta boy bir tencereyi isitip 4 gorba kasig zeytinyagindan
doékan. Ince kiyllmis maydanoz saplarini ekleyip kavurun. Tavuk suyunu ilave edin ve maydanoz saplari iyice
yumusayinca el blenderi ile plre haline getirin. Sirasiyla krema, yaban turbu, tuz ve karabiberi ilave edip
pisirmeye devam edin. Ayri bir tavada unu Teremyag ile kavurun. 1 bardak soguk su ilave edip karistirin. Unlu
karigimi pismeye devam eden ¢orbanin igine ekleyip orta ategte surekli karigtirarak 10 dakika daha pigirin.
Bagska bir tavada mantarlari kalan zeytinyag ile soteleyin. Corbayi servis tabaklarina paylastirin. Uzerine
sotelenmis mantarlar ekleyin. Sicak servis yapin.
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