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MAYDANOZ CORBASI

Malzeme:

2 demet maydanoz

5 su bardagi su

1 tablet Bizim Mutfak Et Bulyon

4 corba kasig Bizim Mutfak Un

2 ¢orba kagi§i Bizim Misirézi Yagi
1 adet sogan

Karabiber

1 cay bardagi krema

Maydanozlarin saplarini ayiklayin. Sodani kiyin, tencereye aktarin. Maydanoz, su ve et bulyonu ekleyin.
Maydanozlari bu suyun icinde 30 dakika haslayin. Daha sonra maydanozlari sudan ¢ikartip blenderden gegirin.
Diger tarafta siviyag ve unu pembelesinceye kadar 7-8 dakika kavurun. Maydanoz plresi ve karabiberi ekleyin.
Suyunu ayarlayin. Birkag tagim kaynatin. Ocaktan alin. Karabiberle tatlandirin. Gorbayi servis kaselerine
paylastirin. Istege gbre krema ile sUsleyip servis yapabilirsiniz.
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