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MAYASIZ POGACA

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardag! yogurt

1 adet yumurta aki (sarisi Uzerine sirilecek)
1 adet kapya biber

1 adet havug

1 kase rendelenmis kasar peyniri
Geyrek demet dereotu

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi zerdegal

1 tath kasidi tuz

2.5-3 su bardagi un

Oncelikle sivi yag, yodurt ve yumurta akini genis bir kapta iyice karistirin.

Kapya biberi ve havucu rendeleyerek karigima ekleyin.

Ardindan rendelenmig kasar peyniri ve dogranmig dereotunu ekleyin.

Kabartma tozu, zerdecal ve tuzu da ekledikten sonra unu azar azar ilave ederek yumusak bir hamur elde edene
kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip, avucunuzda yuvarlayarak sekil verin.

Hazirladiginiz pogagalari yagh kagit serili firin tepsisine dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi sirin ve énceden isitiimig 180 derece firinda altin rengini alana kadar pisgirin.

Firindan ¢ikan pogacalarinizi sicak veya ilik olarak servis yapabilirsiniz.
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