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MAYASIZ POGACA

1 su bardag st

Yarim su bardagi sivi yag
1 adet yumurta

1 tath kasigi tuz

1,5 tath kasig toz seker
Yeteri kadar un

1,5 paket kabartma tozu
Igi igin:

1 kase beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Istege gore pulbiber
Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi
Gorekotu, susam

Un haricinde tim malzemeleri alin ve yogurun.

Unu yavas yavas ekleyin. Hamuru yogurduktan sonra Gzerini streg film ile kapatip yarim saat dinlendirin.

Bu sirada i¢ harci hazirlayin.

Dinlenen hamurdan ceviz bly(kliginde bezeler koparip el ile agcalim.

Icine hargtan koyup yarim ay seklinde kapatin ya da isteginize gére sekil verin.

Kapattigimiz kisma, ¢atalla bastirarak gizikler atin.

Sekillendirdiginiz pogacalar yagli kagit serili firin tepsisine yerlestirip Gzerine yumurta sarisi siirlip susam ve
corekotu serpin. 190-200 derece firnda kizarana kadar pigirin. Pogacalar hazir.
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