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MAYASIZ POGACA

h J//www.h rturk.com

1 su bardag yogdurt

2 yumurta (1 tanesinin sarisini Gzeri igin ayirin)
1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 adet kabartma tozu

Alabildigince un (yaklasik 4 su bardag)

Igi igin:

Maydanoz

Lor peyniri

Bir yumurtanin sarisini pogagalarin tGzerine strmek igin ayirin.

Beyazini ve diger yumurtay yogurt ve sivi yag ile yogurma kabina alarak karigtirin.
Tuzu da ekleyip bir kez daha karistirdiktan sonra kabartma tozunu ilave edin.

Unu azar azar ekleyerek elinize yapismayan bir hamur elde edin.

Maydanozlari ince ince kiyip lor ile karistirin. (Dilerseniz farkli malzemeler de kullanabilirsiniz.)

Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar koparip avucunuzun i¢inde agin.
Ortasina harci kapatip yuvarlak ya da D seklinde kapatin.
Finn tepsisine yagh kagit serip pogagalari Uzerine yerlestirin.

Bir kenara ayirdiginiz yumurta sarisini pogacalarin tzerine sirtin. Arzu ederseniz susam, ¢orek otu ya da

hashas serpin.
Firnni 175 dereceye ayarlayip 6nceden biraz isitin ve tepsiyi firina verin.
Kizaran pogacalariniz kitir kitir kivamiyla yenmeye hazirdir.
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