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MAYASIZ PizzA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

1 su bardagi un

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi kabartma tozu

1/4 su bardagi yogurt

1/4 su bardagi su (kivamina gére az veya fazla ekleyebilirsiniz)
1 yemek kagigi zeytinyagi

Sos igin:

2 yemek kagsidi domates pUresi veya salgasi

1 dis sarimsak (ezilmig)

1 tath kasidi zeytinyagi

1 cay kasigr kekik

1 cay kagigi tuz

Ust malzemeler:

100 gram rendelenmis mozzarella veya kasar peyniri
Dilimlenmis mantar, sucuk, zeytin, biber gibi dilediginiz malzemeler

Bir kapta un, tuz, ve kabartma tozunu karigtirin.

Yodurt, su ve zeytinyadini ekleyin. Hamuru yogurarak ele yapismayan yumusak bir kivam elde edin.
Hamuru streg filmle sararak 10 dakika dinlendirin.

Kiguk bir tavada zeytinyagini isitin, ezilmis sarimsagi ekleyin ve 1-2 dakika kavurun.

Ardindan domates piresini ekleyin, tuz ve kekigi ilave edin. 2-3 dakika karigtirarak pigirin.

Hamuru hafif unlanmig tezgahta merdane ile ince yuvarlak veya dikddrtgen sekilde agin.

Hamuru yagh kagit serili firin tepsisine alin.

Hazirladiginiz domates sosunu hamurun Gzerine yayin.

Uzerine rendelenmis peyniri serpin ve dilimlenmis mantar, sucuk, biber gibi istediginiz malzemeleri ekleyin.
Firini 200° C&apos;ye Isitin.

Pizzayi dnceden 1sitilmig firnda 10-15 dakika kadar, kenarlari altin rengi olana kadar pisirin.
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