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MAYASIZ PizzA

5 bardak un

1.5 bardak st

1 paket kabartma tozu
Yarim margarin
Kasgar peyniri
Sucuk

Salam

Sosis

Zeytin

Mantar

Salga

1,5 bardak ilik su
Misir

5 bardak una 1.5 bardak sit eklenerek karistirin ardindan kabartma tozu ve margarinle iyice yogurun. 10 dakika
hamuru nemli bezin icinde bekletin daha sonra hamuru iki parcaya ayirip bir par¢asini hafif yagladiginiz tepsinin
icine yayin Uzerine 1.5 bardak ilik suyla karigtirdiginiz salg¢ali suyu dékin ve firinda biraz pigirin hamurun Gsti
hafif kizarinca tzerine kagar peynirinin yarisini dékin ve dnceden kestiginiz sucuk, sosis, salam, mantar ve
zeytinleri tek tek Uzerine yayin hamur ve malzemeler iyice pistikten sonra Gzerine kalan kagarida koyup firinda 5
dakika daha pigirin. Yariya béldigumuz kalan hamurda ikinci bir tepside aynen yapilabilir eger istemezseniz
buzlukta saklayip daha sonradan da yapabilirsiniz.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 15.10.2024
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