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MAYASIZ PISI

1 cay bardagi sit

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 cay bardag beyaz peynir

8-10 dal maydanoz

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Hamurumuzu yogurmak igin uygun bir kap igerisine sit, yumurta ve tuzu ekleyerek girpici ile glizelce girpalim.
Uzerine beyaz peynir, kasar peyniri, ince ince kiydigimiz maydanoz, kabartma tozu ve unun bir kismini alarak
hamurumuzu yogurmaya baglayalim.

Gok sert olmayan ve ele yapismayan bir hamur hazirladiktan sonra hamurumuzu un serptigimiz tezgaha alalim
ve toparlayalim.

Hamurumuzu 2 esit pargaya ayiralim ve beze haline getirelim. Bezemizin bir tanesini alalim, elimizle bastirarak
azcik genigletelim.

Ardindan merdane yardimi ile daire seklinde agalim. Yaklasik yarim cm kalinliginda olacak sekilde agtigimiz
hamurumuzu 8 dilim olacak sekilde bigak ya da pizza kesici ile keselim. Diger bezemizi de ayni sekilde
hazirlayalim.

Tavamiza sivi yagi alarak isitalim ve kestigimiz t¢ggen hamurlarimizi daire seklinde tavamiza siralayarak
kizartalim.

Orta ateste kizarttigimiz hamurlarimizin diger tarafini da gevirelim ve kizarmasini saglayalim.

Kizaran pigilerimizi servis tabagina alalim ve sicak sicak servis edelim.
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