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MAYASIZ PISI

2 adet yumurta

1 su bardag@i sut (250 ml)

1 cay bardagi (150 ml) rendelenmis kasar

1 cay bardagi (150 ml) ufalanmig beyaz peynir
1 tath kasidi tuz

1 tutam maydanoz

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi (250 ml) un

Yumurta ve situ ¢irpalim. Peynir ve tuzu ilave edelim.

Maydanozlarimizi kiigtik kiigiik dograyip ilave edelim.

Un ve kabartma tozumuzu ilave edelim.

Gzelce yogurup yarim saat demlenmeye birakalim.

Hamurumuzu 5-6 esit parcaya bolelim.

Her parcayi 15 - 20 cm ¢apinda acalim ve énce dérde sonra 8 pargaya bélelim.

Tavaya 4-5 yemek kagiJi kadar sivi yag alalim ve isitalim.

Hamurlarimizi arkali 6nlu pigirelim.

Yagi azaldikca kasik kagsik ilave edebilirsiniz. Ne kadar az yag ilave ederseniz o kadar lezzetli ve saglikl
olacaktir.

Not: Her un farkl sertlikte oluyor, unu koyarken kontrollli koyalim, daha az ya da daha fazla una ihtiyag olabilir.
Yumusak bir hamur olmasi gerekiyor. Ihtiya¢c durumunda agarken unlayabilirsiniz.
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