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MAYASIZ PEYNIRLI PIDE

Malzemeler:

Yarim paket tereyagi

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 klicUk kalip beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

1 cay kagig pul biber
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Yapimi:

Yumusak tereyagi, yogurt ve yumurta derin bir kabin icinde iyice girpilir. Uzerine 1 avug unla karistirilmig
kabartma tozu, tuz ve ele yapismayan bir hamur olana kadar un eklenir. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Daha
sonra 8 esit parcaya ayrilir. Her parca oval sekilde 4 parmak eninde, 1 karig boyunda acilir. Ufalanmis peynir,
kiyllmig maydanoz vu pul biber karigtirilir. Bu i¢ agilan hamurlarin Gzerine paylastirilir. Kenarlari 1 parmak
kapatilir, ucu buzdurulir. Pidelerin Gzerine ¢irpilmis yumurta sdrdlir. Onceden isitiimis 200 derece firnda
kizarana kadar pigirilir.
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