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MAYASIZ EKMEK

2 su bardagi un

1 cay kasig tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

1 su bardag yogdurt

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasidi su (gerektikce)

Un, tuz ve kabartma tozunu bir kapta karigtirin.

Yogurdu ve zeytinyagini kuru karigsima ekleyin. Hamur yumusak ve purtizsiiz hale gelene kadar yogurun.
Gerekirse 1 yemek kasidi su ekleyerek hamuru toparlayin.

Hamuru iki esit parcaya ayirin ve her pargayi yuvarlak veya oval sekil verin. Yaklagik 1 cm kalinhidinda agin.
Yapismaz bir tavayi orta ateste i1sitin. Hazirladiginiz ekmekleri tavaya koyun ve her iki tarafi da altin sarisi olana
kadar pigirin.
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