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MAYANALI KAHKE (KILIS)

Bir tencereye siit ve seker konur. Karigtirilarak eritilir. Uzerine yag, kabartma tozu, mayana, ¢érek otu, susam
konur. Aldigi kadar un ilave edilerek kulak memesi yumusakliyinda bir hamur yapilir. Ceviz blydkliginde
parcalar alinarak kiguk simitler yapilir.

Yaglanmis tepsiye 1 cm aralikla dizilir. Onceden isitiimig 200 derece firinda alti Gstl pembelesinceye kadar

pigirilir.
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